BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av

livsmedelsanlaggning — tidigare led

KOM MUN Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF

(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Anmalan avser

LNy anliggning [ Agarbyte [Betydande dndring av verksamhet/sortiment

Verksamheten kommer att bedrivas

LI Tills vidare/kontinuerligt, verksamheten beriknas starta (datum):

LI Tillfilligt/ tidsbegrinsat under perioden (datum, manader, ar):

Verksamheten/Innehavaren

Firmans namn (AB, HB etc.) Organisations-/personnummer

Postadress (gata, box etc.) Postnummer och ort

Kontaktperson (om sékande ir ett foretag)

Telefonnummer till s6kande E-post till s6kande (Godkinner kommunikation via e-post)

Faktureringsuppgifter

Ska fakturan bokf6ras pa sirskilt kostnadsstille, fyll i filtet Referens.

[] Verksamhetens postadress (du behover inte fylla i mer information nedan om du inte 6nskar referens)
L] Onskar fakturan via E-post (fyll bara i filtet for E-post och referens om det ir aktuellt)

[ Onskar faktura till annan adress (ange uppgifter nedan)

c/o Referens

Postadress Postnummer och ort

E-post (Godkinner kommunikation via e-post)

O Fakturan ska skickas till annan betalningsmottagare an sokanden, fullmakt med adressuppgift bifogas.
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BOLLEBYGDS

KOMMUN

Anlaggningen

Registrering och riskklassning av

livsmedelsanlaggning — tidigare led
Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

[ Platsbunden lokal [ Tilt, marknadsstind ] Fordon
Anliggningens namn Fastighetsbeteckning Registrerings nr. f6r mobil anliggning
Besoksadress

Telefon nr. till anldggningen/verksamheten

E-post till anléiggningen (Godkinner kommunikation via e-post)

Kontaktperson om annan dn sékande

Telefonnummer till kontaktperson

E-post till kontaktperson (Godkinner kommunikation via e-post)

Beskrivning av verksamheten

[ Butik utan manuell hantering*

L] Bageri/konditori [ Café

0 Kiosk [ Gatuksk
] Skola [J Omvirdnad
] Lager [ Grossist

L] Industrti, redovisa i filtet nedanfor

[ Butik med manuell hantering*

O Restaurang ] Pizzeria
O Sushirestaurang [ Forskola
] Mobil anliggning O Transportverksamhet

[ Annat, redovisa i faltet nedanfor

L] Distanshandel, till exempel férsilining via internet (ej avhamtning) Ange webbadress:

* Manuell hantering ir t ex ost-, fisk-, kott- eller delikatessdisk, sjalvplock av t ex rikor, godis

Beskriv kortfattat din verksamhet
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BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av
livsmedelsanlaggning — tidigare led
KOMMUN

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Underlag for riskklassning av livsmedelsanlaggning i tidigare led —

Livsmedel till ivsmedelsforetag

Du som driver en livsmedelsverksamhet behéver limna in uppgifter till kommunen. Utifran de
uppgifterna som du limnar in kommer din verksamhet att klassas for fa fram vilken
kontrollfrekvens verksamheten far.

Huvudaktiviteter
Huvudaktiviteter avgor verksamhetens verksamhetstyp. Varje anliggning eller verksamhet har

minst en huvudaktivitet.

Partihandel

0 Handel med livsmedel.

Hir avses verksamhet dir livsmedel som kopts in siljs vidare till livsmedelsforetag.

Exempel: Grossist, partihandel, s.k. matmiklare som képer och siljer varor utan att férvara dessa i anldggningen.
Undantag: Om livsmedlen forindras eller forpackas om si anses det istéllet rora sig om tillverkning/forpackning av
livsmedlet.

O Livsmedelsforpackningar och andra kontaktmaterial kops in fran utanfér EU/EES.

Import av livsmedelsférpackningar eller andra material eller produkter som dr avsedda att komma i kontakt med
livsmedel, sé kallade kontaktmaterial eller FCM, f6r vidare forsiljning. Om anldggningen dven importerar
kontaktmaterial fran tredje land rdcker det att ni anger att ni kdper in produkterna fran tredje land.

Exempel: Grossistverksamhet med férpackningar, tallrikar, bestick och kdksredskap, nir dessa képs utanfér EU.

Transport/lagring

O Transport.
Foretaget transporterar livsmedel fran en livsmedelsverksamhet till en annan.
Exempel: Ren transportverksamhet, tillverkare eller grossist som transporterar livsmedel i egen regi.

[ Lagring utdver egna ravaror och produktion.

Lagring av livsmedel som del av grossistverksamhet eller lagring 4t andra livsmedelsforetag.

Exempel: Lagring av livsmedel pa uppdrag av andra livsmedelsforetagare, lagring av livsmedel som kopts in och ska
siljas vidare vid grossistverksamhet.

Tillverkning/forpackning av livsmedel

O Tillverkning/férpackning av hygieniskt kinsliga gronsaks-, bit- och fruktprodukter.
Tillverkning eller férpackning av dtfirdiga produkter som framforallt bestar av frukt, gronsaker eller bar, dir
tillverkningsprocessen har avgérande betydelse f6r produktens sikerhet.

Exempel: Atférdig sallad, dtfirdiga frysta bir, juice, syrade gronsaker.

O Tillverkning/f6tpackning av grénsaks-, bir- och fruktprodukter med lag hygienisk risk.
Tillverkning/ forpackning av livsmedel framforallt bestar av gronsaker, bir eller frukt och dir den firdiga
produkten har ldg risk oavsett ev. misstag vid tillverkning och hantering.

Exempel: Sylt, marmelad, ketchup, frysta bir med bruksanvisning att de ska kokas.

O Tillverkning av kalla ritter.

Tillverkning av livsmedel dir rdvaran bestir av vegetabiliska livsmedel, samt dgg, honung och/eller pastoriserade
mjolkprodukter och andra bearbetade animalier. Hir avses livsmedel som tillverkas utan virmebehandling och som
ar avsedda att konsumeras utan att virmebehandlas.

Exempel: Smérgisar, tartor, blandade sallader.

O Tillverkning av virmebehandlade firskvaror eller konserver.

Tillverkning som innebir virmebehandling av rivarorna, och dar slutprodukten kraver kyl-/frysforvating eller
konservering.

Exempel: Firdiga ritter, firsk pasta, vegetarisk korv.
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Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

U] Tillverkning av livsmedel som huvudsakligen bestar av mjol/stirkelse.

Hir avses livsmedel dir den firdiga produkten inte kriver konservering eller kylférvaring for att hindra bakteriell
tillvaxt.

Exempel: Mat- och kaffebrdd, torr pasta.

[ Slakt av figel och hardjut.

Avlivning och uppslaktning av fjaderfd och kanin. Denna modell omfattar endast smaskalig slakt av fjaderfd och
hardjur frin den egna garden, upp till 10 000 djur per 4r, som siljs till lokala butiker. Slakt i stérre omfattning 4n sa
maste godkidnnas av Livsmedelsverket

O Tillverkning av drycket.

Tillvetkning av blandade och/eller jasta dryckert.

Exempel: Ol, cider, saft, lightdryclk, alkoholfritt vin, vin som ej gérs pa vindruva, mjéd, blanddrycker med en
alkoholhalt under 15 volymprocent.

Undantag: Vin av druva och spritdrycker omfattas inte av denna modell utan ska anmalas till Livsmedelsverket.
Undantag: For frukt- och gronsaksbaserade drycker, till exempel juice, viljs istillet tillverkning/forpackning av
gronsaks-, bir- och fruktprodukter.

O Tillverkning av dvriga livsmedel med lag hygienisk risk.

Tillverkning av livsmedel dir rdvaran bestir av vegetabiliska livsmedel, samt ev. dgg, honung och/eller pastoriserade
mjolkprodukter och andra bearbetade animalier. Tillverkning av livsmedel som inte passar in i nigon av de Gvriga
kategorierna och som f6r sin hallbarhet inte kriver kylférvaring, frysférvaring eller konservering.

Exempel: Godis, smaksittningsessenser, kryddor, 6rtsalt, senap, kosttillskott.

[ Utvinning av vegetabiliska oljor och fetter.
Tillverkning av oljor och fetter frin vegetabiliska ravaror. Exempel: Tillverkning av matolja, kokosfett.

[ Utvinning av ravara fran insekter.
Avdodning av insekter f6r anvindning som livsmedel. Exempel: Torkning, malning eller extrahering av
niringsimnen frin insekter. Om vidareforadling till fardigt livsmedel sker ska aktivitet/-er anges dven for detta.

O] Tillverkning av kvarnprodukter och stirkelse.
Exempel: Mjél inklusive potatismjol och rismjol.

O Tillverkning av tillsatser med mera.
Tillverkning av livsmedelstillsatser, aromer, enzymer eller berikningsmedel

U] Férpackning av livsmedel.

Forpackning/omforpackning av livsmedel utan att livsmedlet behandlas eller pd annat sitt forandras.

Exempel: Férpackning av ris, socker, salt, kryddor, honung. Observera att f6rpackning av vissa livsmedel, t.ex.
drycker och frukt och grénsaker, ingar i andra aktiviteter och ska dd inte anges hir. Férpackning av livsmedel som
tillverkats i anldggningen ska inte heller anges hir.

Ovrig tillverkning/férpackning

L] Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak.
Tillverkning och/eller forpackning av snus och/eller tuggtobak..

O Tillverkning av kontaktmaterial.

Tillverkning av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. Som tillverkning riknas dven nir inképta
material férindras. Denna aktivitet avser savil kontaktmaterial som ska anvindas i den egna anliggningen som nir
det ska siljas vidare.

Exempel: Livsmedelsférpackningar tillverkas genom 3-Dutskrifter. Formning av flaskimnen (PET).
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Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Ytterligare aktiviteter
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet férekommer i verksamheten.

Inkop

O Inkép av livsmedel.

Val av varor och leverantorer. Exempel: De allra flesta livsmedelsanlidggningar viljer varor och leverantérer for sina
inkép. Undantag: Om alla inkép styrs fran en annan anlidggning, till exempel ett huvudkontor, behéver detta
alternativ inte anges.

O Import fran linder utanfér EU/EES.
Import av livsmedel fran linder utanfér EU (som EU riknas dven linder med EES-avtal, t.ex. Norge och Schweiz).
Exempel: Grossist som koper in livsmedel frain USA, tillverkare som kdper in ravaror frin Ukraina.

O Inkép av froer avsedda for groddning.
Inko6p av froer avsedda for groddning, for forpackning/omforpackning eller for vidare forsiljning i samma
férpackning. Exempel: Grossistverksamhet med fréer f6r groddning. Férpackning av fréer f6r groddning.

O Inkop av firdigférpackade livsmedel fran andra EU-linder.

Inkép av fardigférpackade livsmedel frin andra EU-linder (som EU riknas dven linder med EES-avtal). Varorna
ska siljas vidare i sin férpackning.

Exempel: Grossistverksamhet med kakor frin Italien.

L] Mottagning av firskt nétkott, svinkétt, fjaderfi och/eller dgg fran EU/EES.

Exempel: Verksamheten koper in kott fran Estland som levereras direkt till anldggningen.

Undantag: Detta alternativ behéver inte anges vid inforsel av nétkétt, griskott, fjaderfikott eller dgg fran Finland,
inte heller vid inférsel av kycklingkétt och dgg frain Danmark.

Markning och annan livsmedelsinformation

O Utformning av mirkning f6r konsumentférpackningar.

Verksamheten utformar markning och ser till att firdigférpackade livsmedel till slutkunder mirks med rétt
information pa férpackningarna pa det sitt som lagen kriver. Exempel: En tillverkande anlidggning har personal
som tar fram underlag f6r hur konsumentférpackningar ska mirkas. Undantag: En tillverkande anldggning som
marker varorna enligt specifikation framtagen pé en annan enhet i foretaget, t.ex. ett huvudkontor, behéver inte
vilja detta alternativ.

[ Utformning av évrig livsmedelsinformation.

Verksamheten utformar och ansvarar fér den information som ges om livsmedel, men som inte ges i markningen pa
konsumentférpackningar.

Exempel: En anliggning tillverkar rivaror f6r andra livsmedelsforetag, personal pa anldggningen tar fram
specifikation for vilken information som ska anges om livsmedlet. En verksamhet siljer livsmedel via
distansforsiljning, informationen som ges pd hemsidan tas fram av personal pd anliggningen.

O Mirkning.
Verksamheten mirker férpackningar eller fyller firdigtryckta f6rpackningar med livsmedel.
Exempel: Sitta etikett pd forpackning, oavsett om det dr ytteremballage eller konsumentférpackning.

Grossistverksamhet

[0 Handel med livsmedel dir information ska ges i sirskild handling.

Handel med livsmedel dir viss obligatorisk information inte finns pa férpackningen, utan istillet skickas i sarskild
handling.

Exempel: Ett bageri siljer en back med bréd som idr avsedda for 16sviktsforsiljning, endast beteckning, bist
féredatum och tillverkarens namn och adress finns pa backen.

[0 Handel med animaliska livsmedel.

Handel med obearbetade och bearbetade produkter av animaliskt ursprung.

Exempel: Forsiljning av farskt eller fruset kott, eller fisk, rokt skinka, kokta rikor.

Undantag: Om man bara siljer sammansatta produkter, som till exempel pyttipanna eller lasagne, sd riknas det i det
hir sammanhanget inte som ett animaliskt livsmedel.
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Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Transport och lagring

[ Lagring/transport av kylvaror elletr varm mat.

Transport och forvaring under lingre tid av kylvaror eller varm mat, dir temperaturen har en paverkan pa
livsmedlens hallbarhet eller sikerhet.

Exempel: Transport av varm mat fran centralkok till mottagningskok, dér det gar mer 4n ett par timmar fran att
maten dr firdiglagad till den idts. Lagring av kylvaror.

Undantag: Kylférvaring av ravaror for egen tillverkning, eller av produkter tillverkade i anldggningen, behover inte
anges.

[ Lagring/transport av oférpackade livsmedel.

Lagring och/eller transport av livsmedel som inte har en férpackning som skyddar varan mot féroreningar under
lagringen/transporten.

Exempel: Lagring av vete i silo, bulktransporter, transporter av vitska i tankbil, frukt, djurkroppar.

Undantag: Lagring av ravaror for egen tillverkning eller av egentillverkade livsmedel behéver inte anges.

[ Lagring/transport av frysvarot.

Lagring och transport av varor som behéver héllas frysta f6r hallbarhetens skull.

Exempel: Frystransport. Grossistverksamhet med frysférvaring.

Undantag: Lagring av ravaror for egen tillverkning eller av egentillverkade livsmedel behéver inte anges.

Hallbarhetsforlangning

U Infrysning.

Infrysning av livsmedel som ska siljas vidare som djupfrysta eller frysta.

Exempel: En tillverkande anliggning fryser in livsmedel fran sin egen produktion for férsiljning som djupfrysta. Ett
kyl- och fryshus fryser in férpackade livsmedel pa uppdrag frin en kund.

Undantag: Infrysning av kétt och fisk ska ske pa godkinda anliggningar och dr inte med i denna modell.

O Férpackning som ger livsmedel forlingd hallbarhet.

Forlingning av hallbarheten f6r kinsliga livsmedel genom konservering (hel- eller halv-), eller genom férpackning i
skyddande atmosfir eller i vacuumférpackning.

Exempel: Vakuumforpackad gravad lax, kottfirs férpackad i skyddande atmosfir.

Ovrigt

[ Styrning av andra anliggningar.

Styrning av aktiviteter som genomférs pd andra livsmedelsanldggningar. Ansvar for till exempel inkép, utformning
av information, recept, egenkontroll, HACCP med mera for dessa andra anliggningar.

Exempel: En tillverkningsanliggning dér det sitter personal som utformar mirkning for livsmedel som tillverkas i en
annan anldggning som drivs av samma féretag.

O Butik.

Verksamheten har férsiljning av livsmedel till slutkund som en mindre del av sin verksamhet.

Exempel: En tillverkande anliggning siljer huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men har ocksa hemsida
och/eller en butik dir med forsiljning till privatpetsoner.

[ Servering.
Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund som en mindre del av sin verksamhet.
Exempel: En tillverkande anligening siljer huvuddelen av sin produktion till andra féretag, men har ocksi ett café.

L1 Mobil delverksamhet.
Verksamheten siljer eller serverar sina livsmedel pa olika platser, som en del av verksamheten.
Exempel: Férsiljning pa marknader. Matdemonstration pi méssor.

O Anvindande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna.

Verksamheten fors6tjs av vatten frin en icke registrerad dricksvattenanldggning och kontrollmyndigheten har
beslutat att livsmedelsanliggningen inte ska omfattas av dricksvattenféreskrifterna.

Exempel: Vatten frin en egen brunn anvinds vid tillverkning eller hantering av livsmedel. Kontrollmyndigheten har
beviljat féretagaren ett undantag frin dricksvattenféreskrifterna. Observera att denna aktivitet inte dr aktuell f6r
anldgeningar som anvinder kommunalt vatten.
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Ange vilka produktgrupper som ingar i verksamhetens aktiviteter

Du som har markerat att verksamheten tillverkar eller férpackar livsmedel, importerar livsmedel
och/eller utformar mirkning. Ingdr varor frin nedanstdende produktgrupper i de aktiviteterna?
Ange i sa fall de produktgrupper som de varorna tillhor.

[ Bestrilande livsmedel. Bestrilning kan anvindas for att doda mikroorganismer, till exempel salmonella och
listeria, i kryddor, kétt- och fiskprodukter. Metoden anvinds ocksa for att férhindra att groddar ska bildas pa potatis
och 16k och f6r att vissa frukter ska mogna lingsammare.

0] Froer for groddning. Med Froer £61 groddning menas fréer som enligt den information som ges till
konsumenten dr avsedda for groddning. Det finns sirskilda krav f6r sparbarhet av groddar och fréer som ska
anvindas f6r produktion av groddar.

[J GMO. GMO stir for Genetiskt Modifierade Organismer. Godkinnande av produkter som innehaller GMO
regleras i férordning.

[J Handelsnormer eller varustandarder inklusive vin och sprit. Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller
varustandarder.

0 Kosttillskott. Kosttillskott 4r livsmedel som ir koncentrerade killor av niringsimnen eller andra imnen med
niringsmissig eller fysiologisk verkan. Syftet med kosttillskott r att komplettera normal kost. Livsmedel definieras
som alla dmnen eller produkter, som dr avsedda att eller rimligen kan férvintas fortiras av méinniskor

0] Livsmedel fér kinsliga konsumentgrupper. Med Livsmedel for kinsliga konsumentgrupper menas dels livsmedel
for sirskilda grupper, dels fri fran-livsmedel. Livsmedel for sirskilda grupper ar ett samlingsnamn f6r
livsmedelsgrupper, exempelvis spannmalsbaserade livsmedel och barnmat {61 spadbarn.

0] Livsmedel fér speciella medicinska indamal. Livsmedel fér speciella medicinska indamal, Food for Special
Medical Purposes (FSMP), ir livsmedel f6r personer med olika sjukdomar eller ikommor som kriver speciell kost.
FSMP ir inte likemedel, och de anvinds alltsd inte som medicinsk behandling for att férebygga, bota eller lindra
sjukdomar.

[J Nirings- och hilsopastienden. Nirings- och hilsopastienden ir information om att ett livsmedel har ett visst
hilsosamt innehall eller vissa positiva effekter pa hilsan. Nirings- och hilsopéstienden ér frivillig mirkning. Den
kan vara omfattande eller bara antydas.

[J Skyddade beteckningar. Vissa kvalitetsordningar 6t jordbruksprodukter och livsmedel brukar kallas skyddade
beteckningar och omfattar skyddade ursprungsbeteckning, skyddade geografisk beteckning och garanterad
traditionell specialitet.

[J Stirkelserika livsmedel som upphettas. Potatischips, bréd, och rostat kaffe dr exempel pa Stirkelserika livsmedel
som upphettas med tisk for bildning av aktylamid. De omfattas av sirskilda krav enligt forordning (EU) 2017/2158.

Tredjepartscertifiering

Om en verksamhet har ett giltigt certifikat for en tredjepartscertifiering av en standard, som ar
granskad och upptagen i Livsmedelsverkets forteckning kan kontrollmyndigheten reducera
kontrollfrekvensen. Reduktion ger en sinkning i ett steg till en ldgre riskklass. Vad detta innebir i
faktiska antal kontroller per fem ar eller per ar beror pa verksamhetens inriktning och den
kontrollfrekvensen i riskklassningen innan reduktionen.

[] Vi har certifikat enligt ovan, bifogas.
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BOLLEBYGDS
KOMMUN

Omfattning

For verksamheter som siljer livsmedel, oavsett om de tillverkat varorna eller kopt in dem, mats
omfattningen i ton per ar. Det dr den totala mingden utgdende livsmedel som avses,
egentillverkade savil som férmedlade. For livsmedelsverksamheter som endast lagrar och/eller
transporterar livsmedel ska verksamhetens omfattning istillet mitas i arsarbetskrafter. Detta

giller alltsa for verksamheter som lagrar och/eller transporterar livsmedel pa uppdrag av andra,
och inte sjalva bedriver handel med varorna.

Antal ton utgdaende produkter per ar Antal arsarbetskrafter (da)
O >0-10 ton/ar O >0-3 da

O >10-110 ton/ér O >3-30 da

O >100-10.000 ton/ar O >30-100 4a

0 >10.000 ton/4ar O >100 4a

Exempel: En importor siljer 9 ton livsmedel per ar till andra foéretag och 3 ton per ar till
slutkonsument. Totalt siljer man 12 ton per ar.

En livsmedelsanldggning tillverkar 3 ton livsmedel per dr som siljs till andra
livsmedelsanliggningar och till slutkonsument i egen butik. I den egna butiken siljs ocksa andra
produkter som sylt och honung, sammanlagt ca 500 kg. Omfattningen baseras pa den totala
utgdende volymen livsmedel. I det hir fallet 3,5 ton per ir.

Ett transportféretag som sysselsitter 10 arsarbetskrafter och dar ungefir en femtedel av
transporterna utgors av livsmedelstransport kan da anses ha 2 arsarbetskrafter.

Kommentar/ ovrigt

Underskrift
Verksamhetsutovarens underskrift Namnfortydligande
Postadress Besoksadress Telefon Webbplats E-post
517 83 Bollebygd Ballebovagen 2 033-231300 www.bollebygd.se byggochmiljo@bollebygd.se


http://www.bollebygd.se/
mailto:byggochmiljo@bollebygd.se

BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av

livsmedelsanlaggning — tidigare led

KOM MUN Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF

(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Information

Blanketten skickas till
Bollebygds kommun, Bygg-och miljéférvaltningen, 517 83 Bollebygd. Du kan aven skicka in den

ifyllda blanketten till byggochmiljo@bollebygd.se tillsammans med bilagorna. Handlingarna som
du skickar in med e-post ska helst vara i PDF-format och ska sparas i en egen fil, en handling =
en fil.

Avgift
Da vi utfirdar registreringsbeviset tar vi ut en registreringsavgift som motsvarar en timmes
arbete. Timavgiften foljer den kommunala taxan och avgiften faktureras i efterhand.

Sa behandlar vi dina personuppgifter

Vi behandlar dina personuppgifter som underlag for att handligga drendet. Den lagliga grunden
tor behandlingen dr myndighetsutévning. Pa Sa behandlar vi personuppgifter - Bollebygds
kommun kan du ldsa mer om hur Bollebygds kommun hanterar personuppgifter
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