BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av

livsmedelsanlaggning — senare led

KOM MUN Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF

(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Anmalan avser

LNy anliggning [ Agarbyte [Betydande dndring av verksamhet/sortiment

Verksamheten kommer att bedrivas

LI Tills vidare/kontinuerligt, verksamheten beriknas starta (datum):

DTﬂlf‘zi]ligt/ tidsbegrinsat under perioden (datum, manader, ar):

Verksamheten/Innehavaren

Firmans namn (AB, HB etc.) Otganisations-/personnummet

Postadress (gata, box etc.) Postnummer och ort

Kontaktperson (om sékande ir ett féretag)

Telefonnummer till sokande E-post till s6kande (Godkinner kommunikation via e-post)

Faktureringsuppgifter

Ska fakturan bokf6ras pa sirskilt kostnadsstille, fyll i filtet Referens.

[] Verksamhetens postadress (du behover inte fylla i mer information nedan om du inte 6nskar referens)
L] Onskar fakturan via E-post (fyll bara i filtet for E-post och referens om det ir aktuellt)

[ Onskar faktura till annan adress (ange uppgifter nedan)

c/o Referens

Postadress Postnummer och ort

E-post (Godkinner kommunikation via e-post)

0 Fakturan ska skickas tll annan betalningsmottagare 4n sdkanden, fullmakt med adressuppgift bifogas.
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BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av
livsmedelsanlaggning — senare led
KOMMUN

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Anlaggningen
[ Platsbunden lokal [ Tilt, marknadsstind ] Fordon
Anliggningens namn Fastighetsbeteckning Registrerings nr. f6r mobil anliggning
Besoksadress
Telefon nr. till anldggningen/verksamheten E-post till anldggningen (Godkinner kommunikation via e-post)

Kontaktperson om annan dn sékande

Telefonnummer till kontaktperson E-post till kontaktperson (Godkinner kommunikation via e-post)

Beskrivning av verksamheten

L] Butik utan manuell hantering* L] Butik med manuell hantering*

] Bageri/konditori [ Café [] Restaurang L] Pizzeria

[ Kiosk (] Gatukék (] Sushirestaurang L] Forskola

L] Skola L] Omvardnad L] Mobil anliggning U] Transportverksamhet
] Lager [ Grossist [ Annat, redovisa i faltet nedanfor

L] Industri, redovisa i filtet nedanfor

[] Distanshandel, till exempel forsilining via internet (ej avhamtning) Ange webbadress:

* Manuell hantering dr t ex ost-, fisk-, kott- eller delikatessdisk, sjilvplock av t ex rikor, godis

Beskriv kortfattat din verksamhet
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BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av
livsmedelsanlaggning — senare led
KOMMUN

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Underlag for riskklassning av livsmedelsanlaggning i sista led -

livsmedel till privatperson (t.ex. restaurang, butik)

Du som driver en livsmedelsverksamhet behéver limna in uppgifter till kommunen. Utifran de
uppgifterna som du limnar in kommer din verksamhet att klassas for fa fram vilken
kontrollfrekvens verksamheten far.

Huvudaktiviteter
Huvudaktiviteter avgor verksamhetens verksamhetstyp. Varje anldggning eller verksamhet har

minst en huvudaktivitet.

Restaurang och annan servering

[ Servering av livsmedel.
Servering av mat och dryck till kunder som dter i lokalen eller pd annan plats relativt snart.
Exempel: restauranger, caféer, glasskiosker och gatukék med eller utan sittplatser.

O Tillhandahallande av offentliga maltider.

Servering av mat och dryck till kunder inom skola, vard, férskola eller annan offentlig verksamhet dir maltider
ingar, dven tillagning av sidan mat f6r utleverans till dessa verksamheter.

Exempel: forskolor, skolor, vardboenden, tillagningskék (restauranger) med leverans till skolor och liknande.

Butik och annan foérsaljning

O Forsiljning av livsmedel.

Forsiljning av ravaror eller fardiga livsmedel ddr livsmedlen oftast kommer att tillagas eller dtas vid ett senare tillfille
och pé annan plats dn forsiljningsstillet.

Exempel: livsmedelsbutiker, torghandel av frukt och gront och fiskaffir.

O Grossistverksamhet.

Ink6p av livsmedel och vidareforsiljning av dessa till andra livsmedelsforetag. Det ska vara ett komplement till den
forsaljning/servering som sker till slutkunder i till exempel den egna butiken.

Exempel: livsmedelsbutiker som ocks4 siljer livsmedel till restauranger och butiker.

Transport och lager

O Lagerhillning av livsmedel.

Fristdende lager av livsmedel som huvudsakligen ska levereras ut till privatpersoner eller andra slutkonsumenter
(inte andra livsmedelsverksamheter). Lagring pa annan plats 4n i butik eller restaurang. Du ska inte vilja detta
alternativ om verksamheten 4r en restaurang eller butik som forvarar livsmedel for att silja eller servera i den egna
verksamheten.

Exempel: leveranscentral f6r nithandel.

O Transport av livsmedel.

Transport av livsmedel till privatpersoner eller andra slutkonsumenter som huvudsaklig verksamhet. Transport som
ombeso6rjs av annat foretag 4n den restaurang eller butik som sélt maten. Du ska inte vilja detta alternativ om
anliggningen till exempel dr en restaurang eller butik som kor ut livsmedel fran den egna verksamheten.

Exempel: leverans av catering, utkérning av matkassar.
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BOLLEBYGDS Registrering och riskklassning av
livsmedelsanlaggning — senare led
KOMMUN

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF
(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Kontaktmaterialverksamhet

O Import av kontaktmaterial.

Import av livsmedelsforpackningar och andra kontaktmaterial fran linder utanfér EU/EES som ska siljas/ovetldtas
vidare till konsument.

Exempel: butik som importerar stekpannor och matlddor frin USA som siljs i butiken.

O Tillverkning av kontaktmaterial.

Tillverkning av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. Som tillverkning riknas dven nir inkGpta
material férdndras. Denna aktivitet avser savil kontaktmaterial som ska anvindas i den egna anliggningen som nir
det ska siljas vidare.

Exempel: tillverkning av livsmedelsférpackningar, kombinerad keramikverkstad och café.

Ytterligare aktiviteter
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet férekommer i verksamheten.

Inkop, import, inforsel

O Inkép av livsmedel.

Nistan alla verksamheter har denna aktivitet, utom nir alla ink6p skéts av ett huvudkontor eller nir verksamheten
bestar endast av transport och lagring.

Exempel: butiker och restauranger som sjilva képer in livsmedel fran andra livsmedelsféretagare.

O Import av livsmedel.

Ink6p av livsmedel fran linder utanfér EU/EES.

Exempel: restaurang importerar kyckling fran Thailand som ska anvindas i verksamheten eller butik importerar
snabbnudlar frin Kina som ska siljas i butiken.

O Inkép av fardigférpackade livsmedel.
Inkop av livsmedel fran andra EU/EES-linder. Varorna ska siljas vidate i samma forpackning,.
Exempel: butik képer in konsumentférpackade kakor direkt fran en leverantor i Italien.

O Inkép av fréer avsedda for groddning.
Ink6p av fréer som ska groddas och anvindas i den egna verksamheten, eller att fréerna siljs vidare.
Exempel: restaurang képer in fréer f6r groddning i den egna verksamheten.

O Mottagning av firskt notkott, svinkétt, fjaderfd och/eller dgg frin andra EU/EES-linder. Inforsel av
animaliska livsmedel som omfattas av salmonellagarantier. Aktiviteten giller ndr anliggningen tar emot firskt (ratt,
inklusive fruset) kott av né, svin, fjidetfikott eller dgg fran andra EU/EES-linder. Du ska inte vilja detta
alternativ vid inforsel av nétkote, griskott, fjaderfikott eller dgg fran Finland, inte heller vid inférsel av kycklingkott
och dgg fran Danmark.

U butik képer in notkott frin Estland, som levereras direkt till butiken.

O Mottagning av djurtkroppar som inte har krav pa besiktning fére och efter slakt, vilt och viltkott.
Mottagning av hela djurkroppar eller bara kott frin frilevande vilt, och/eller som dr undantagna besiktningskrav
fore och efter slakt (t.ex. fjiderfd, hardjur).

Exempel: butik eller restaurang som képer in vilt eller kott av vilt direkt fran jagaren, t.ex. dlg, ridjur, hare.

O Mottagning av vildsvin.
Mottagning av vildsvin direkt fran jagaren. Fylls i tillsammans med aktiviteten ovanfor.
Exempel: butik eller restaurang képer in vildsvin direkt frin jigare.

Hanteringl/tillagning

O Bakning.

Tillverkning av bréd och andra bakverk. Vid bakning av tirtor och andra bakverk som kriver kylférvaring ska ocksa
aktiviteten ”Tillverkning av matritter/livsmedel utan virmebehandling” anges. Du ska inte vilja detta alternativ for
uppvirmning/griddning av redan firdiga degimnen, sa kallad bake-off.

Exempel: bakning av limpor, kakor och bullar.
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O Butiksmalning kottfirs.
Kottravara mals till kottfdrs i den egna butiken.
Exempel: En butik har en egen kéttkvarn som anvinds f6r malning av kéttrivara

O Hantering av oforpackad firsk fisk.

Forsiljning av oférpackad fisk eller hantering av oférpackad fisk. Med "firsk" menas i detta avseende rd, obearbetad
fisk, alltsd dven om den har varit till exempel fryst eller vacuumférpackad.

Exempel: manuell forsiljning, férpackning av fisk, att skira, marinera eller pd andra sitt férbereda fisken fo6r
tillagning eller f6rsiljning.

O Hantering av oforpackat firskt kott inklusive fagel.

Forsiljning av oforpackat kott eller hantering av ofrpackat kott. Med "firsk" menas i detta avseende rd, obearbetad
produkt, alltsa dven om varan har varit till exempel fryst eller vacaumférpackad.

Exempel: manuell f6rsiljning, férpackning, att skidra, marinera eller pd andra sitt férbereda kott for tillagning eller
forsiljning.

O Hantering av oférpackade firskvaror.

Hantering av oférpackade livsmedel som f6r sin héllbarhet kriver kylférvaring. Hir ingir dven uppvirmning av mat
som endast gors for att forbittra dtupplevelsen och inte for att tillaga den.

Exempel: servering eller férsiljning av smoérgisar, sallader, firdigmat, varmkorv.

O Nedkylning av livsmedel. Att mat kyls ner efter tillagning for att hanteras eller serveras vid ett senare tillfille.
Hir avses endast livsmedel som dr beroende av kylférvaring for sin hallbarhet.

Exempel: tillverkning av sas som tillagas och sedan kyls ner sé att den kan anvindas till veckans matritter eller
tillverkning av matlddor dir maten forst tillagas och sedan kyls ned for att siljas férpackad och sedan virmas upp av
kunden.

O Tillagning av ej virmebehandlade livsmedel.

Matritter tillverkas/tillagas dir delar av matritterna dr kinsliga livsmedel som kriver kylforvaring samt att matritten
inte virmebehandlas innan den serveras.

Exempel: tillagning av smorgisar, sallader, bakelser, sushi och syrade gronsaker.

O Tillagning av virmebehandlade/ bearbetade livsmedel.
Tillagning av mat genom virmebehandling.
Exempel: virmebehandling genom stekning, kokning, fritering och varmrékning.

O Tillagning av livsmedel med lag hygienisk risk.

Tillverkning av livsmedel som inte passar in i nagon av de 6vriga kategorierna och som f6r sin hallbarhet inte kraver
kylférvaring, frysférvaring eller konservering.

Exempel: tillverkning av konfektyrer, smaksatt te, kryddor, senap, kosttillskott, smaksatta oljor, viniger, torkade bar
eller smaksatta honungsprodukter.

O Varmhallning av livsmedel.

Varmhillning av mat f6r att hélla maten sidker. Det innebir att mat tillagas eller virms upp och hills varm for
servering under en lingte tid 4n tva timmar. Hir ingar varmhallning, inklusive mottagning och transport av varm
mat.

Exempel: bufféservering med varm mat, varmhéllning av mat under lunchen i restaurang eller skolk6k men dven en
transportfirma som kor linga transporter med varm mat och férskolekék som tar emot varm mat fran ett annat
kok.

Forvaring av livsmedel

O Kylforvaring av livsmedel.
Forvaring eller transport av livsmedel som f6r sin hallbarhet dr beroende av kyla.
Exempel: butik som siljer kylvaror, restaurang som férvarar kylda ravaror och kyltransport av livsmedel.

O Frysforvaring av livsmedel.
Forvaring av frysvaror inklusive transport av frysvaror.
Exempel: butik med frysdiskar, restaurang med frysférvaring och frystransport.
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Information om livsmedel

O Mirkning.

Placera livsmedelsinformation pé férpackningar med livsmedel, eller fylla férpackningar som redan dr mirkta, med
avsikten att konsumenten ska fa korrekt och tillricklig information.

Exempel: mirkning av konsumentférpackningar, ytteremballage, kantiner.

O Tillhandahallande av muntlig livsmedelsinformation.

Ge information om allergener, ingredienser med mera muntligt i de fall det inte finns skriftlig information.
Exempel: att muntligt ge allergeninformation till kunder pa till exempel restauranger, kaféer, konditorier, bagerier, 1
offentliga kék eller i butiker med delikatessdisk.

O Utformning av mirkning f6r konsumentférpackningar.

Framtagande (utformning av) och ansvar for livsmedelsinformation for fardigférpackade livsmedel till
slutkonsument med obligatoriska uppgifter, frivilliga uppgifter, symboler och bilder.

Exempel: framtagande av etiketter.

O Utformning av 6vrig livsmedelsinformation. Framtagande (utformning av) och ansvar for
livsmedelsinformation som inte ska anvindas till markning av konsumentférpackningar.

Exempel: menyer, skyltar, information som ska anbringas pé kantiner och backar respektive information till
hemsida.

Ovriga aktiviteter

O Mobil delverksambhet.
Att en del av verksamheten bedrivs utanfor den fasta lokalen som normalt anvinds for livsmedelsverksamheten.
Exempel: butik som har férsiljning pd marknad, eller en restaurang som deltar i events pa andra platser.

O Distansférsiljning.
Att silja livsmedel via internet, app eller pd annat sitt dir kunden och siljaren inte méts direkt.
Exempel: webbshop eller férsiljningsautomat

O Groddning.
Odling av groddar for servering i den egna anldggningen.
Exempel: groddning av alfalfagroddar till sallader som serveras pd plats i den egna restaurangen.

[ Slakt av fjaderfi och hardjur.
Slakt av fjiderfd och hardjur (kaniner) frin egen gird eller uppfédning om hogst 10 000 djur per ar.

O Tillverkning av animaliska livsmedel fér avsittning till andra livsmedelsanliggningar.

Verksamheten tillverkar livsmedel frin rda animaliska produkter som sedan siljs vidare till andra
livsmedelsanldggningar. (Observera, hit riknas inte stimplade dgg och pastoriserad mjolk, eftersom dessa produkter
inte riknas som rda animaliska produkter.)

Exempel: butik som mal kéttfars och siljer delar av den till en restaurang, eller en restaurang som gor korv till sin
egen servering, men som ocksa siljer korven i en lokal butik. Ytterligare ett exempel dr ett centralkék som levererar
mat till skolor och férskolor.

O Tillverkning av livsmedel utan animaliska ravaror f6r avsittning till andra livsmedelsanldggningar.
Verksamheten tillverkar produkter fran ravaror som antingen dr vegetabiliska eller bearbetade animaliska ravaror.
Hit riknas ink6p av till exempel skinka eller kokta rikor.

Exempel: bageri som levererar bréd till restauranger och butiker, catering av vegetarisk mat till restauranger och
tillverkning av sallader och smdrgdsar som ska siljas i en lokal butik.

O Anvindande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna.

Att verksamheten f6rs6tjs av vatten som ar avsett att fortiras av minniskor, anvindas vid tillverkning eller
livsmedelshantering och kontrollmyndigheten har beslutat att livsmedelsanliggningen ska undantas fran
dricksvattenféreskrifterna enligt 34 § i SLVES 2022:12. Denna aktivitet 4r inte dr aktuell f6r anlidggningar som
anvinder kommunalt vatten.

Exempel: vatten frin en egen brunn som anvinds vid tillagning och kontrollmyndigheten har beviljat f6retagaren ett
undantag frin dricksvattenféreskrifterna.

[ Styrning av andra anliggningar.
Styrning av andra verksamheters sitt att arbeta, sortiment eller hur de ger ut livsmedelsinformation.
Exempel: restaurangkedja dir man frin en av restaurangerna styr menyn for alla restauranger i kedjan.
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Tredjepartscertifiering

Om en verksamhet har ett giltigt certifikat for en tredjepartscertifiering av en standard, som ar
granskad och upptagen i Livsmedelsverkets forteckning kan kontrollmyndigheten reducera
kontrollfrekvensen. Reduktion ger en sinkning 1 ett steg till en lagre riskklass. Vad detta innebir 1
faktiska antal kontroller per fem ar eller per ar beror pa verksamhetens inriktning och den
kontrollfrekvensen i riskklassningen innan reduktionen.

[] Svensk standard f6r livsmedelshantering i butik | [] IP Livsmedel Grundcertifiering

[] ISO 22000 - kategori: E Catering L] ISO 22000 - kategori: G (I-11) Transport and storage
[J ISO 22000 - kategori: F Distribution (FI L] ISO 22000 - kategori: K (Bio) Chemicals (ex.
Retail/Wholesaler, FII Broking/Trading) tillsatser, vitaminer, aromer

0] Annan, ange vilken:

Omfattning

Verksamhetens omfattning for livsmedelsanliggningar med inriktning sista led ska anges i antal
arsarbetskrafter, da. En drsarbetskraft innebir en heltidstjdnst under ett ar. Deltidsanstillda och
sasongsarbetare behover riknas om till heltid. Personer som arbetar mer dn 40 timmar i veckan
eller mer 4n 220 dagar om éret innebédr mer 4n en arsarbetskraft. Till exempel dgare till en
restaurang som jobbar 150 procent i restaurangen da riknas detta som 1,5 aa.

Antal arsarbetskrafter (aa)

] >0-1 3a

[ >1-53a

0 >5-15 4a

O >15 3a

Exempel: En butik siljer bade livsmedel och andra produkter. Totalt utgors personalen av 10
arsarbetskrafter. Det dr samma personal som bestiller, packar upp och tar betalt for livsmedel
som for Gvrigt sortiment. Huvuddelen av forsiljningsvolymen utgdrs av annat an livsmedel, cirka
30 procent av forsiljningen ar livsmedel. I detta fall ska 30 procent av personalstyrkan riknas
med i verksamhetens omfattning, alltsa tre drsarbetskrafter.

Kommentar/ ovrigt

Underskrift
Verksamhetsutévarens underskrift Namnfortydligande
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KOM MUN Enligt forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, 23 § LF

(2006:813) & (EU) 2017/625Artikel 9

Information

Blanketten skickas till
Bollebygds kommun, Bygg-och miljéférvaltningen, 517 83 Bollebygd. Du kan aven skicka in den

ifyllda blanketten till byggochmiljo@bollebygd.se tillsammans med bilagorna. Handlingarna som
du skickar in med e-post ska helst vara i PDF-format och ska sparas i en egen fil, en handling =
en fil.

Avgift
Da vi utfirdar registreringsbeviset tar vi ut en registreringsavgift som motsvarar en timmes
arbete. Timavgiften foljer den kommunala taxan och avgiften faktureras i efterhand.

Sa behandlar vi dina personuppgifter

Vi behandlar dina personuppgifter som underlag for att handligga drendet. Den lagliga grunden
tor behandlingen dr myndighetsutovning. Pa Sa behandlar vi personuppgifter - Bollebygds
kommun kan du ldsa mer om hur Bollebygds kommun hanterar personuppgifter
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